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Hauswirtschafterin/  
Hauswirtschafter 
Berufs- und familienbegleitende Prüfungsvorbereitung

Teilnahmegebühr 
Eine Förderung des Lehrgangs aus Mitteln der EU (ELER) und 

des Landes Schleswig-Holstein (MLLEV) wird beantragt. 

Gebühr für Teilnehmende auf Anfrage.

Zusätzliche Kosten 
• Prüfungsgebühr 

• Lebensmittelumlage 

• Verbrauchsmaterialien 

• Anschaffung von Büchern sowie Kopierkosten

Schulung neben Beruf und Familie Kosten und Förderungsmöglichkeiten

Unterrichtsdauer 
• 15 Monate in Theorie und Praxis 

• 1 Schulungstag pro Woche mit  

6 – 8 Unterrichtsstunden 

• unterrichtsfrei in den Schulferien 

Schulungsort 
Fachzentrum für Hauswirtschaft  
der Landwirtschaftskammer 
Grüner Kamp 9, 24783 Österrönfeld 

und über Online-Videosysteme 

Kontakt und Anmeldung 

Ulrike Brouer 

Tel.: 04331 9453-214, E-Mail: ubrouer@lksh.de 

Katja Fiehler 

Tel.: 04331 8414-15, E-Mail: kfiehler@lksh.de

Berufs- abschluss –  die schnelle  Alternative
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Berufsabschlussprüfung

Prüfungstraining 
• Prüfungssimulation 

• praktische Übungen 

• schriftliche Übungen 

 

Prüfungszulassung über Berufspraxis 

• nach § 45 Absatz 2 Berufsbildungsgesetz  

• Nachweis hauswirtschaftlicher Praxiszeiten von  

mindestens 4,5 Jahren 

 

Praxiszeiten können erworben werden 

• in hauswirtschaftlichen Dienstleistungsbetrieben 

• in dem eigenen landwirtschaftlichen Unternehmerhaushalt 

• in privaten Mehrpersonenhaushalten 

• alle Möglichkeiten können kombiniert werden 

 

Ziele

• Berufsabschluss zur Hauswirtschafterin/  
zum Hauswirtschafter 

• Kenntnisse der Hauswirtschaft aktualisieren und vertiefen 

• neue Kontakte knüpfen 

• Netzwerke aufbauen

Allgemein 

• vollwertige Ernährung und verschiedene Kostformen 

• Koordination von Dienstleistungen 

• Vorratshaltung/Warenwirtschaft 

• Hygieneschulung 

• Haushaltsökonomie/Umweltschutz/Nachhaltigkeit 

• Haus- und Wäschepflege 

• moderne Haustechnik/Digitalisierung der Arbeit 

• kreatives Gestalten und Atmosphäre schaffen 

• Kommunikation und Teamarbeit 

• individuelle Betreuung verschiedener Personengruppen 

Wahlweise 3 Schwerpunkte 
• Personenbetreuende Dienstleistungen 

• Serviceorientierte Dienstleistungen 

• Ländlich-agrarische Dienstleistungen 

Spezifisch ländlich-agrarisch 
• Urlaub auf dem Bauernhof 

• Direktvermarktung 

• Gästebewirtschaftung z. B. Partyservice oder Bauernhofcafé 

• Gästebetreuung z. B. von Kindern oder Senioren 

Lehrgangsinhalte  Unser Angebot
• berufs– und familienbegleitender Vorbereitungslehrgang 

auf die Berufsabschlussprüfung zur 

Hauswirtschafterin/zum Hauswirtschafter für  

Personen mit hauswirtschaftlicher Berufspraxis 

• Praxisunterricht in Präsenz im Fachzentrum  

Hauswirtschaft 

• Theorieunterricht zum Teil als Online-Schulung

Start der Lehrgänge
• jeweils nach aktueller Terminbekanntgabe  

unter www.lksh.de/Hauswirtschafterin


